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Респчблики Северная Осетия-А;lания

прикАз

от < 24 >> августа 2023 г .

Об организации питация детей в
ДОУ, назначении ответственного
за отбором, хранением суточной пробы и
создании бракеражной комиссии
в 2022-2023 учебном году

с целью обеспечения соблюдения санитарно-эпидемиологических правил
и нормативов САНПиН 2.4.|.3049 -13 <Санитарно - эпидемиологические
требования к устройству, содержанию и организации режима работы
дошколЬных учРеждений> и в целях усиления контроля за организацией
питания детей в дошкольных образовательных учреждениях, п ри казы ваю :

1. Организовать питание в Щоу в соответствии с правил ами и нормами
СанПиН 2.4,1.|249-10, которое должно быть полноценным, разнообразным
по составу продуктов и полностью удовлетворять физиологические
потребности растущего организма в основных пищевых веществах.

2. Возложить ответственность на заведующую Погорову З.м. и поваров
!алакову м.к. и Мержоеву Ф.И. за разработку десятидневного меню на
основе примерного с учетом физиологических потребностей детей в
пищевых веществах и норм питания и согласование его с
Госсанэпиднадзором;

3. Создать бракеражную комиссию в составе: помощников воспитателей
Баркинхоевой N4.Б.,Умаровой ж.и. и поваров {алаковой М.К. и Мержоевой
Ф.и.
3.1 возложить на бракеражную комиссию ответственность за контроль
готовых блюд.

4. Возложить ответственность на кладовщика Тангиевам.м. и
Баркинхоева С.И. за:
4. 1 .бесперебойнуТо работУ холодилЬно-технОлогичесКого оборудоваFIия,
оснащение кухонным иFIвентарём, посудой и моющими срелствами;
4.2.сохранность и транспортировку продуктов питания, иххранение и сроки
реализации;
4.3.работу с поставщиками продуктов.
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5. Возлоrкить ответственность на поваров,Щалакову М.К. и Мержоеву
М.К. за:

5.1 ежедневное вывешивание в уголке для родителей MeHIo и

рекомеFIдуемого набора продуктов детям;
5.2.состаtsление ежедневного меню-,гребования с указанием выхода
5.З.меню-требование выписывать на основании примерных 1 0-дневных меЕ

для организации питания детей в возрасте от 2-х до 7 лет, посещающих
дошкольное образовательное учреждение с 1 2-часовым пребыванием детей
5.4. хранение, маркировку, обработку и правильное использование по
назначению инвентаря и посуды на пищеблоке;
5.5. правильное выполнение технологии приготовления 1-х и 2-х блюд,
салатов;
5.6. выдачу готовой пищи только после снятия пробы;
5.7. соблrоление времени с момента приготоtsления пищи до отIIуска и
нахождение на горячей плите (не более 2-х часов).
5.8. обеспечить полноценное сбалансироваIIное питание детей, отбором и
хране}{ием суточной пробы, суточную пробу отбирать от,каждой партии
произволимой кулинарной продукции ведением документации по питанию
порционные вторые блюда - биточки, оладьи, выIIечка и т. д. оставляIотся
Ilоtllтучно (в объёме одной порции), готовые к употреблению изделия
промышленного производства в индивидуальной упаковке, упакованные
поштучно оставляются в потребительской упаковке.Пр" отсутствии на
складе учреждения остатка от партии реализуемой продукции суточная
rrроба не остаtsляется. В обязательном порядке должны оставляться блюда,
заправляемые соусами, подливами и маслом.

6. Возлохсить ответственноать на воспитателей за:

б.1. обеспечение приема пищи детьми;
6.2. соблIодение санитарно-гигиенических условий приема пищи;
6.3.формироtsание навыкоts самообс.lIуживания у детей и правиJr этикета;

ние безопасности
каLIес,гtsа Itит,ьевой tsоды,

яю за собой.
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